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Гастрономический тур по Байкалу «Середина земли»
(Иркутск – п. Усть-Ордынский  – п. Листвянка – Иркутск)
(6 дней/5 ночей)
	День
	Программа

	1 день 
	Знакомство с Иркутском.
Прибытие в Иркутск. Автомобильный трансфер на комфортабельном автомобиле до гостиницы «Европа».
Заселение. Свободное время.
Обед в ресторане узбекской кухни «Узбекистон». В историческом центре города вы можете отведать настоящий лагман, и для этого не надо лететь в Среднюю Азию. За удобными уютными столами хочется тянуть зелёный чай,  наслаждаться чувством покоя и расслабленности и  вести неспешную беседу. Интерьер ресторана оформлен в восточном стиле, основные атрибуты которого - благородное дерево и изысканный текстиль.
*Фирменные блюда ресторана «Узбекистон»: восточный суп из баранины шурпа, азу из телятины.
 После сытного обеда вас ждет знакомство с городом. Сопровождать по Иркутску вас будет опытный гид-экскурсовод, который поможет познакомиться с городом поближе.
После экскурсии в ресторане «Европа» вас ждет ужин, который состоит из блюд русской кухни с байкальским нотками.
*Фирменные блюда ресторана «Европа»: грузди солёные с деревенской сметаной, сагудай в традициях Иркутской губернии, суп из лесных грибов.
Свободное время. Ночевка в гостинице «Европа».

	2 день
	Завтрак в ресторане гостиницы «Европа». Свободное время.
Выезд в поселок Усть-Орда, который является одним из центров бурятской культуры.
Обед в местном кафе. Во время этой поездки вы познакомитесь с шаманскими обрядами. Несомненно, вам придутся по вкусу знаменитые блюда бурятской кухни - бууза и дарасун!
*Фирменные блюда кафе «Метелица»: бууза из рубленного мяса¸ бухлер.
Выезд в Иркутск. Свободное время.
Из уютных номеров вам предложат перебраться в ресторан китайской кухни «Китайский Иероглиф». За соблюдением подлинности рецептуры следят повара, специально приглашённые из Шанхая и Харбина.
*Фирменные блюда ресторана «Китайский Иероглиф»: кольца кальмара на раскаленной сковороде с луком и ароматным соусом, острый суп с перепелиными яйцами, китайскими грибами и фунчозой.
 Ночевка в гостинице «Европа».

	3 день
	Завтрак в ресторане гостиницы «Европа».
Выезд в п. Листвянка. Листвянка – небольшой поселок на юго-западном берегу Байкала, одно из самых популярных мест на Байкале для того, чтобы познакомиться с Байкалом.
В программе подъем на фуникулере на обзорную площадку «Камень Черского», откуда открывается прекрасный вид
Обед в ресторане отеля «Маяк». Ресторан «Маяк» предлагает своим гостям попробовать разнообразную, полезную и необыкновенную кухню Сибири и Байкала.
*Фирменные блюда ресторана «Маяк»: расколотка из байкальского омуля, копченый омуль, байкальская щука в кляре.
Если Вы приедете зимой или весной, в Листвянке вас ждет увлекательная поездка по льду Байкала, в финале которой вы своими глазами увидите, как вытягивают сети из Байкала.
В  случае, если Вы решите посетить Байкал летом/весной, у Вас будет возможность порыбачить в истоке реки Ангара с борта теплохода или лодки под чутким вниманием опытного инструктора по рыбной ловле. 
Ужин в ресторане отеля «Маяк».

	4 день
	Завтрак  в ресторане отеля «Маяк».
Выезд в этнографический музей под открытым небом «Тальцы», дорога до которого займет всего 20 минут. Это старинная сибирская деревня XVIII - XIX веков, воссозданная на берегу реки Ангары. В экспозицию входят деревянная башня Илимского острога, церковь XVII века, сибирский трактир, бурятский улус, эвенкийское стойбище и т.д.
Автомобильный трансфер в парк-отель «Байкал 21», располагающийся в сосновом бору вблизи залива реки Ангара всего в 20 км от Иркутска. Все строения выполнены из ангарской сосны.
На обед и ужин вас ждет угощения старой, доброй русской кухни.
*Фирменные блюда ресторана «Байкал 21»: щучина, филе судака маринованное с тимьяном и чесноком, окрошка сборная мясная.
Этот день можно провести, прогуливаясь по сосновому бору вдоль берега реки Ангара, вдали от городского шума и будничной суеты.

	5 день
	Сразу после завтрака в отеле – выезд в Иркутск
Прибытие в Иркутск. Размещение в отеле «Звезда».
Обед  в ресторане монгольской кухни «Кочевник». Традиционные кушанья монгольской кухни выделяются обилием мясных блюд, которые очень питательны. После дороги до Иркутска такой обед придется вам по вкусу!
*Фирменные блюда ресторана «Кочевник»:  хорхог (мясо, тушёное в закрытом металлическом котле), цуйван (лапша, приготовленная на пару и затем обжаренная с мясом и овощами).
Свободное время.
Завершающий ужин в ресторане «Охотников». Кухня сочетает в себе обычаи русского стола и несравненный охотничий колорит.  Только здесь можно по истинному величию оценить красоту подачи и искусность разделки целого молочного поросенка или огромной кабаньей ноги.
*Фирменные блюда ресторана «Охотников»: каре косули с овощами-соте под брусничным соусом, кабанчик на ребрышке, медальоны из телятины.

	6 день
	09:00 Завтрак
12:00 Выселение из отеля. Автомобильный трансфер до аэропорта или ж/д вокзала.



Стоимость тура на человека: 
	Количество человек в группе
	Стоимость зима/лето, руб.

	2 человека 
	47 000 / 41 500

	3 - 4 человека 
	34 400 / 29 900

	5 - 6 человек 
	33 800 / 29 400

	7- 8 человек 
	31 200 / 27 500

	*в стоимость включено: 
	дополнительно оплачивается:

	· проживание в номере категории стандарт;
· питание по программе;
· трансферы по программе;
· экскурсии по программе;
· входные билеты в музеи (+камень Черского);
· абонемент на ½ дня на катание  (зима);
· аренда инвентаря для катания (зима);
· катание на квадроциклах/снегоходах (2 человека на 1 машине);
· медицинская страховка.
	· перелет Москва – Иркутск – Москва;
· ранний заезд / поздний выезд;
· дополнительный час аренды автотранспорта;
· дополнительный час предоставления услуг гида;
· аренда дополнительного квадрацикла/снегохода;
· алкогольные напитки;
· фирменные блюда ресторанов.
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